Barbecue Sauce

Kategorien: Buffets, Dips, SoRen
Land / Stil:  k.A./ k.A.
Bewertung: (noch nicht bewertet)

Zutaten

1 Paprika, rot

1 Paprika, gelb

20 g Fruhlingszwiebeln
1/2 Zwiebel

250 g Tomatenpuree
Pfeffer

Salz

Curry

Zubereitung

Barbecue Sauce oder BBQ-Sauce paBt nicht nur zu Gegrilltem, sondern auch zu
Kurzgebratenem oder Fonduefleisch.

Rote und gelbe Paprika halbieren, von weillen Hauten und Kernen befreien und in dinne
Streifen schneiden.

Paprikastreifen in sehr feine Wirfel schneiden.

Frahlingszwiebel putzen, in feine Ringe schneiden und mit den Paprikawurfeln mischen.
Zwiebel schalen, halbieren und in sehr feine Wirfel schneiden.

Zwiebelwurfel unter die Paprikawurfel mischen.

Tomatenpuree daruber gielen und alles miteinander verruhren.

Barbecue mit frisch gemahlenem Pfeffer, Salz und Curry pikant wirzen.



